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Sktadniki:
e 8 szklanek maki

e 2 szklanki oleju
e magiczny pyt

Wykonanie:

Odmierzy¢ odpowiednie proporcje maki oraz oleju
1 przenies¢ je do miski. Doda¢ magiczny pyt 1 wszystko
razem dobrze wymieszac.

Sktadniki:
e ok. 700g maki ziemniaczane]

e jedno opakowanie pianki do golenia (300 ml)
e odrobing ptynu do mycia naczyn

Wykonanie:

Na poczatku wsypujemy tylko 0,5kg maki 1 wyciskamy
calg pianke. Dopiero pozniej, w trakcie zagniatania masy
stopniowo dosypujemy reszte skrobi. To bardzo wazne
by robi¢ to stopniowo. Czasami trzeba mniej, czasami
wiecej. Kilka gramow za duzo 1 konsystencja masy
bedzie nieudana.

Opracowanie: mgr Agnieszka Kosek




Sktadniki:
e | szklanka soli

¢ 1 szklanka wody

e 2 szklanki maki

e odrobina proszku do pieczenia, tyzka oleju, wanilia dla
zapachu,

e barwniki spozywcze

Wykonanie:

Odmierzy¢ odpowiednie proporcje sktadnikéw (poza
barwnikiem) 1 przenies¢ do miski. Zagnie$¢ ciasto.
Nastepnie nalezy podzieli¢ ciasto na mniejsze kawatki i
doda¢ do nich wybrane kolory barwnikow.

Mada Tutti Fuuatti

Skladniki:

e 1-2 szklanka/i maki ziemniaczane]
e Ok 2/3 zawartosci olejku Tutti Frutti w wybranym
zapachu (jest to bardzo gesta forma olejku)

Wykonanie:

Zaczynamy od jednej szklanki maki 1 2/3 olejku.
Sktadniki umieszczamy w misce 1 mieszamy. Dopiero
pozniej stopniowo dodajemy kolejng szklanke, by nie
przesadzi¢ z 1lo$cig maki.

Opracowanie: mgr Agnieszka Kosek




Maosa 3elna

(de péiniejpzeqge wypalenio w. piecu)

Sktadniki:

Na mate modele: Na duze modele:
e 40 dag maki e 40 dag maki
e 40 dag soli e 80 dag soli
e 20 dag maki e 250 ml wody

ziemniaczane] e 2 tyzki oleju

¢ 300 ml wody

Wykonanie:

Odmierzy¢ odpowiednie proporcje sktadnikdéw 1 przeniesc¢
do miski. Zagnies¢ ciasto. Nastepnie nalezy uformowac
figurki 1 przetozy¢ na blache do pieczenia wylozong
pergaminem posypanym obficie maka. Piec w temp. 50-
75°C od 2 do 4 godzin (w zaleznosci od wielkosci 1
grubosci ciasta)

Maosa selna

(de pdiniejszeqe suszenic na
powielngw)

Sktadniki:
e 40 dag maki

e 40 dag soli
e 250 ml wody
e 4 tyzki kleju do tapet

Wykonanie:

Odmierzy¢ odpowiednie proporcje sktadnikdéw 1 przenies¢
do miski. Zagnies¢ ciasto. Nastepnie nalezy uformowac
figurki 1 przelozy¢ na blach¢ wylozong pergaminem
(posypanym obficie maka). Suszy¢ w suchym i cieptym
miejscu, lecz z dala od bezposredniego Swiatla
stonecznego. Czas schni¢cia masy moze wynies¢ od kilku
dni, do dwoch tygodni.

Opracowanie: mgr Agnieszka Kosek




Sktadniki:
e 1 kg maki ziemniaczane;j
e ok. 0,6-0,71 wody

Wykonanie:

Do naczynia wsypa¢ make ziemniaczang, a nast¢pnie
wla¢ wode. Catos¢ wymieszaé. By otrzymac ciato state
nalezy wzig¢ w dtonie cz¢S¢ powstatej masy 1 caty czas
ugniata¢ lub przerzuca¢ z r¢ki do reki. Gdy masa
przestanie ,,pracowac”, to przybierze form¢ ptynna.

Masa balenewa

Skladniki:

e 4 tyzki kleju szkolnego w plynie (biaty)
e 4 tyzki zelu do prania (nie ptynu!)
e Pianka do golenia (nie jest obowigzkowa)

Wykonanie:

Po dokladnym wymieszaniu 1 zagnieceniu dwodch
wymienionych wczesniej sktadnikbw mozna dodac
pianki do golenia (po wycisnigciu mniej wiecej tyle co
powstalej wczesniej] masy) — dzigki niej balony beda
trwalsze 1 wigksze. Mas¢ zagniata¢ w rekawiczkach
jednorazowych. Przy pomocy stomki do picia mozna
wydmuchiwac na blacie stotu balony.

Opracowanie: mgr Agnieszka Kosek




